Menu d’Automne Menu Harmonie

Apéritif Apéritif
TRYF AT 7RYF AT
Cocktail de crabe a la créme de chou-fleur Amuse-bouche
OB TN IV T7F79—D7 Y —A FIa—RT—a
Créme de chdtaigne facon cappuccino Menu Chef Creme de potiron a [oursin
VxF—maBBDA—F B TF— )T HRF X DRE—=T 2R —T EMNEHRLT
Menu proposé par le grand chef YOSHINO
Assiette de légumes, image jardin de MONET et le chef de cuisine SAKAMOTO. Combinaison de SANMA et d'aubergine,
FHOBK TROWEREA A—T LT grdce aux ingrédients sélectionnés, saveur de tapenade
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino BolfaLirroarex—ay X279 — Rk
Daurade a la vapeur, sauce Dugleéré d travers son approche des saisons.
EHOT 7 F—=L V=R« FalLL Saumon fumé mi-cuit ‘Stella Maris”
i LS THARDA YA L= 3 L THIRT B BAT=I LY —Fv3I—Fad "ATTTY AW
Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de légumes BEPEAZL—TITEVET
HERFHOFRTA VERS AREOPBRBEREELDET Canard “GINGAMO” 16ti, sauce au vin rouge et cassis
ou ik 23,000 DT —Z | 7 ZRDFEBKTA ¥V — R
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise ou Fild
(supplément de ¥2,000) Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise
[JREF7 4 LRORT L Y =R« FV K L—X (+92,000 La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets. (sup p [ément de ¥2, 000)
BHEIZADEEY MY TELY FOTAL_RTY L7 HEET 4 VAORT L V=R « BV RL—=X (+¥2,000
Mont-blanc
EVTTY 14,000 Miroir au chocolat, parfum trois épices

Y- aasnL—R 3FHED A ZADFD
Café biologique et mignardises
FeH oy A — L NET Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—L/NgT

7,800
12,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets. Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande, La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHIZEDLEREY AV ZEBL 7 FOUAVRTY VT Notre prixincluant [a taxe a [a consommation et les frais de service BEHEIZEDODEREYLAVZ L OTUAVRTY T

HHET L ¥ — 155 3 BRHIL. 24y 7% THARIEBI LT TS0,
5,000 GAUCIE — 1 R HERAA TN THED £ 8,000



