Menu d Ete
Apéritif
TRYT 47T

Espuma de mais
LOBLAZLDIRT—=

Vichyssoise de perilla froid
REDT 4 VT =X

Thon grillé a la provencal
~7uprY T Tuyy R

Assiette de légumes, image jardin de MONET
FHIOWE EFROEREZA A—T LT

Bouillabaise a ma fagon
MDOFDT A ¥ R—2R

Soupe aux péches
kDA =71 T

Café biologique et mignardises
A—H=y 7 a—b—L/hgET

7,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BEEIZAEDEEY AV ZRL Y FOTA URTY VT

5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
d travers son approche des saisons.

i EB LS = 7WADA VAL —3 a L THEKT 5
BEPEA=Z2—TITETNET

23,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZADELEY LV ZEL Y bOTA U RTY VT

14,000

Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHEZT LAX—BHIBEME. A4y 7 ETBLBIZBH LT TS0,
ERITFT =T 4 RBEHEBBEENTBY £7.

Menu Harmonie

Apéritif
TRYVT4T

Amuse-bouche
TIa—R7—a

Creme de mais frais
LHLBILDA—T

Escabeéche instantanée de Chiayu
HERE DIRRI T ARy T a

Saumon fumé mi-cuit ‘Stella Maris”
B RAE=I LEY—FVYI—Fad “ZTT<Y @A

Cochon grillé au charbon de bois et piperade
o —2ARDRBEE EXT— R2HRAT
ou Filk
Entrecéte grillée, sauce au roquefort
(supplément de ¥2,000)
FEdFa—ZADT7 VT V=R 0y 7 7+—)b (+¥2,000)

Tarte au citron sorbet a [ huile de olive
LEVDENLDES FV—=TFANDINREBHRZT

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—e—L/NgET
12,000
La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREZADEREY AV L FOTA U RTY VT

8,000



