Menu Confortable

Apéritif
TRYF 47

Amuse-bouche
TIa—RAT7T—a

Velouté d’oignons nouveaux,
HEhEQ YL —7

Saumon fumé mi-cuit ‘Stella Maris”
B RAE—F LY —FEVI—Faq  “ZFI<YR@A”

Selle d”agneau rétie en persillade aux herbes
HFEETHOT—Z b HEHONL ¥ — RMEELT
ou Erzix
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise
(supplément de ¥2,000)
EEE7 4 VORI L Y —R « KOV RL—X (+92,000)

Blanc-manger a la soupe de fraise
TV HOA—T LT

Café biologique et mignardises
F—=H=y 7 a—e—L/NET

7,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRI EDEEY LAV ZEL I FOTUA U RTY VT

5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
d travers son approche des saisons.

i EB LS = 7WADA VAL —3 a L THEKT 5
BEPEA=Z2—TITETNET

23,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZADELEY LV ZEL Y bOTA U RTY VT

14,000

Sivous avez des allergies alimentaires veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
Notre prixincluant la taxe a la consommation et les frais de service
BT UAX—=BHDBERIZT. RZy 7ETBXRIZBH LT FI 0,
ERITFT =T 4 B EHABSEENTBY £7.

Menu Harmonie

Apéritif
TRYTAT

Amuse-bouche
TIa—RA7—a

Velouté d oignons nouveaux
B EREO YL —7

Assiette de [égumes, image jardin de MONET
FHIDOER EXDEREZA A -V LT

Daurade grillée en mariniére de coquillages
B0V axvy—YaDvY=_xz—N

Selle d”agneau rétie en persillade aux herbes
HFEEFAOT—R b FHEONNV Y — FLT
ou Flkix
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise
(supplément de ¥2,000)
FEEA7 4 LROKRTL Y —R « KLV RL—RX (+%2,000)

Blanc-manger a la soupe de fraise
TIrvvvv HOA—=T LT

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—ke—L/hgEs

12,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRBIZADELY D) LT bDIA U RTY T

8,000



