Menu Agréable

Apéritif
TRYT 4T

Amuse-bouche
TIa—RAT—Ta

Créme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=alDARA—=T HTF— /AT

KANBURI fumé accompagné de terrine de foie gras
BTVOWER 7T 7707V =X &HAT

Cabillaud a la vapeur, sauce beurre aux herbes
DT 7 7—n HEANAZ—=Y—R

Canard a la rouennaise
BED L —T R

Glace de ['tle de “KIKAI”
BAETA R

Fondant chocolat, sorbet a la framboise
TAvArvaaTz KEOYx—~y bk

Café biologique et mignardises
F—=H=y7a—e—L/IhgEs

15,500

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BRHEIZAEDELEY AV ZEL Y FOTA v RTY VT

9,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.
grdce aux ingrédients sélectionnés,
retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino
a travers son approche des saisons.

b HFR e = 7IRADA VAL —Y a VTR T B
BEPEA=Z2—TITEINET

31,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEREY AV LY FOUA RTY VT

18,000

Sivous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prixincluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHEZT VAF—BHEBERE. A&y 7ETBRBIZBH LHT FEW,
SHUTIZY =T 1 AR SRR EERTEY 7,

Menu Dégustation
Apéritif
TRYF AT

Amuse-bouche
TIa—RAT7T—a

Velouté de topinambour et artichaut
FEFUT=NET =T 4 Fa—TDIN—T

Salade tiede de crabe au chou sauté,
émulsion de crustacé

= FXx_XYDOEE HiHoIanlay

Carpaccio de sanglier
ATV DIANIRYF 3

KINMEDAI a la vapeur, sauce albuféra
EHWOT 7 T—N V=R« TAEaT T

Noisettes de chevreuil roties, sauce grand veneur
BREDOT =2 V=R« FF L TX—=)L

Glace de [ile de “KIKAI”
ERETA R

Fondant chocolat, sorbet d la framboise
TAvArvaaTz KEOYx—~y bk

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—&/NhEY

21,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREICADEEY AV LY bOTA L RTY VT

12,000



