Menu Confortable

Apéritif
TRYF 4T

Amuse-bouche
TIa—RA7T—a

Créeme de navet
PEDRE—T 2

Assiette de légumes, image jardin de MONET
FHIDER EXORERZEA A= LT

Cochon galésien roti a la normande
HYVTTRER—=A L A= T 4R
ou =Fici
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise
(supplément de ¥2,000)
FEER7 4 LROKRT L Y —R « RV RL—R& (+92,000)

Carré praliné et glace au Tonkafé
WANTZIVRE R HT2DTART Y =L

Café biologique et mignardises
A—H=y 7 a—ke—L/hgETf
7,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEEY AV ZEL Y FOTA UV RTY VT

5,000

Menu Chef

Menu proposé par le grand chef YOSHINO
et le chef de cuisine SAKAMOTO.

grdce aux ingrédients sélectionnés,

retrouvez la sensibilité et la création du chef Yoshino

d travers son approche des saisons.

i EB LS = 7WADA VAL —3 a L THEKT 5
BEPEA=Z2—TITETNET

23,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.

BRHEIZEDEEVAVZ LY FOTALVRTY VYT

14,000

Sivous avez des allergies alimentaires veuillez nous les mentionner lors de votre commande.

Notre prixincluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHIZT LAFXF—BHDBEME. ZAZy 7ETBARIZBH LT TS,
ERITFT =T 4 B EHABSEENTBY £7.

Menu Harmonie

Apéritif
TRVTAT

Amuse-bouche
TIa—R7—a

Créme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—=alDOAR—T KT F— /T

Terrine de maquereau et de poireau, créme aux herbes
LRI u—BDOTY =X N=TDI Y —LEIHEAT

Saumon fumé mi-cuit ‘Stella Maris”
B RAE—I LY —FEVI—Faf “ATTI<YRRA

Cochon galésien 16ti a la normande
HITTREO—ZAF V=T 4R
ou Fhki
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise

(supplément de ¥2,000)
EHEE7 4 VHOKRT L VY —R « RV RL—X (+92,000)

Carré praliné et glace au Tonkafé
WHNTZIRE Y HT2DTART Y =L

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—ke—L/MgT

12,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BHEIZEDEEY AV ZEL Y FOUA URTY VT

8,000



