Menu d’Automne

Apéritif
TRYT 4T

Cocktail de crabe a la créme de chou-fleur
MOBITN BV TFT—D7 Y —LA

Creme de chdtaigne fagon cappuccino
UxT—ZaROAR—T BT F—/{NT

Assiette de légumes, image jardin de MONET
FHOER EXDOERHZA X =T LT

Daurade a la vapeur, sauce Dugléré
HRDT 7 T—N V=R« FalLL

Joue de beeuf mijotée au vin rouge, matignon de légumes
BRFHDORT A L ZAAH AFECPRBERZE LDET
ou Fhki
Filet de beeuf poélé, sauce bordelaise (supplément de ¥2,000)
FEER7 4 LHOERT L Y —R « RV RL—X (+42,000)

Mont-blanc
ELTTV

Café biologique et mignardises
F—H=y 7 a—e—L/NET

7,800

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREBIZAEDELY AV 2RV FOTA L RTY VT
5,000

St vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
Notre prix incluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHIZT VAE—DHEBEME. AZ Y 7L TBRBIZBHRLHT TS0,
SRTIFY —T 4 ZR LB ENTBY 7



Menu d’Automne

Apéritif
TRYT 4T
Cocktail de crabe a la créme de chou-fleur
MO oTN AV TZT—=DF7 Y —A

Velouté de cépes fagon cappuccino
Yy TEOIN—FT AT F— /T

Terrine de congre et d aubergine, créeme de porto
TFHIALnmrOT Y —=XENVT R—=bDF7 Y —LAZIRAT

BUR] grillé aromatisé aux fromages a pdtes persillées, sauce ravigote
ZIVDTYVT V=R T 4Ty b TN—F—ADEFY

KUE a la nage aux légumes racines ardme de yuzu
JLLWEDF—Va HiTFOFD

Noisettes de chevreuil ritie, sauce grand veneur
BREOT—Z | V=R« FZUTX—)

Avant-dessert
TI7Y Tk—L

Crépe aux marron a ['auméniére
DA E=—T—L

Café biologique et mignardises
A—H=y 7 a—e—L/hgEs

21,000

La sélection du sommelier pour un accord parfait avec les mets.
BREIZAEDEEY LV ZEL Y bOTAVRTY VT
12,000

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les mentionner lors de votre commande.
Notre prixincluant la taxe a la consommation et les frais de service
BHEZTVAF—BHEBERE. A&y 7ETBRBIZBH LHT TSV,
SHUTIZY =T 1 ZAH S HRBSEERTEY 7,



